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Mission no 1

Le Fabuleux Destin
dePatrick

Hatt

Pat’ Hatt se retrouve seul car les griffes du tracteur ne l’ont pas 
ramassé, il est tombé sur le côté : trouvez les 3 cartes qui vont 
permettre d’éviter que Pat’ finisse desséché sur le bord du champ…

Pat’ Hatt a été mis de côté car dans l’usine de frites, il leur faut 
des pommes de terre d’une certaine forme. On dit qu’elles 
doivent avoir le bon calibre. Les pommes de terre « hors calibre » 
sont exclues de la chaîne de production. Comment peut-on éviter 
que Pat’ parte à la poubelle ou au compost ?

Mission no 2

Salut !! Je m’appelle Patrick Hatt mais tout le monde m’appelle Pat’.

Chez nous, on est pomme de terre de père en fils depuis 35 
générations ! Aujourd’hui est un grand jour pour moi et mes 
cousines. On entend le grondement du tracteur se rapprocher, la 
terre tremblote, ça me chatouille le tubercule ! Et oui, ça y est on 
va être tirés de terre pour partir nourrir un humain comme vous !
Ouh là là ! Ça secoue dans tous les sens !!! Le voilà, ses griffes vont 
m’attraper !!! 
Hé ! mais, qu’est-ce qui se passe ?  Ne me laissez pas tout seul sur 
le bord du chemin ! Revenez ! 

Mission no 4
Aidez madame Dauphinois à faire une recette 
pour réutiliser le gratin de pomme de terre !

Madame Dauphinois m’a pris parmi 3 kg de copines pour faire 
un beau gratin pour la fête de samedi soir !!
De ses mains agiles, elle nous lave, nous épluche, et même 
nous coupe en rondelles !! Avant de nous enduire d’une belle 
crème et d’aller nous attendrir dans le four.
Ding ! Ca y est, le plat est prêt ! Mais pourquoi Mme Dauphinois 
ne nous sourit pas ? Ah non ! Ses invités sont malades, ils ne 
vont pas venir… Après 3 jours à manger du gratin, madame 
Dauphinois ne sait plus quoi faire du reste du plat … Non, Non, 
et Non ! Je n’ai pas fait tout ce voyage pour finir à la poubelle !

Bien installé dans mon sac à patate, bien au chaud contre les voisins 
et voisines, on nous envoie dans un camion avec le reste des pommes 
de terre. En route pour l’aventuuuure ! On a vu de beaux paysages de 
la campagne française ! Enfin nous arrivons dans l’usine de frites. On 
va se faire joliment tailler en longs et fins bâtonnets prêts à se faire 
dorer dans le jacuzzi.
Mais … c’est pas vrai ! Qu’est ce que vous faites ? Pourquoi vous me 
mettez de côté ? Quoi ? Je ne suis pas dans la norme ? Trop biscornu ? 
pas assez allongé ? Mais enfin j’ai le droit d’être différent, non ?

Aidez les gens du magasin à trouver des idées pour que les clients prennent 
les pommes de terre avant qu’elles ne soient plus bonnes à manger…

Mission no 3

Youpi, je suis arrivé sur un bel étalage avec plein 
d’autres légumes. Les gens passent devant nous avec 
de grands yeux étonnés et des beaux sourires car 
comme on a des formes originales, apparemment, on 
est moins cher ! Je suis une belle chair pas cher ! 
Mais qu’est-ce qu’on est nombreuses à ne pas être 
dans le bon calibre !! Beaucoup sont parties mais moi 
je commence à m’ennuyer et même à me ramollir un 
peu à rester ici sans bouger...

Madame Dauphinois a trouvé sur un site internet une recette 
pour me transformer ? Je me sens comme un Pokémon qui vient 
de faire une évolution ultime ! J’ai des petites touches de 
couleur, je suis doré, croustillant sur le dessus et fondant à 
l’intérieur ! Je suis une GALETTE DE POMME DE TERRE !!! Je suis 
sûr que je vais régaler toute la famille ! Ma plus grande fierté : 
venez me croqueeer ! 
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Retrouvez la recette et plein 
d’autres activités sur papille.net !

Épilogue

1€/kg
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Galettes de
pommes de terre

Ingrédients
200g de purée de pomme de terre

2 oeufs frais

1 C à S d’huile de tournesol

herbes aromatiques-30%
sur les 

patates moches

De bonnes recettes 
avec

des patates moches

Gratin de
pommes de terre

Pommes de terre
Hasselback


